Novinka fijen 2011
Obalované rybi nugety

s mozarellou a bazalkou, cca35g
mrazeny rybi vyrobek
predsmazeny
karton 2,5kg

» SloZeni: rybi maso 27%, strouhana mozarella 20%, panyrka (voda, , pSeni¢na
mouka, bramborovy Skrob, stil, drozdi, Cervena paprika), voda, ryzova
mouka,rostlinny olej, stl, paprikové aroma, smés zeleniny, bazalka (0,1%)

* Priprava:
smazeni 5-8 min. ve fritéze ¢i na panvi , dopeceni v troubé¢ ¢i konvektomatu
« Argumenty:
- Novinka na trhu, doplnéni a obména sortimentu
- Rybi maso v détmi a mladezi oblibeném slozeni a podobé
- Bez kosti, bez vody - nespece se
- Pfizniva cena




Priprava:

Novinka fijen 2011

mrazené

» Urceno k pfimé spottebé po rozmrazeni
» Rozmrazit pti pokojove teploté nebo
v lednici (mozno skladovat 24hod.) nebo
v mikrovlnné troub¢ — 2 min. pii 600W

Argumenty:
- Vyrobeno z kvalitnich odrtd, vysoka kvalita
pouzitého ovoce

- Mikrobiologicka bezpecnost diky specialni
rychlopasterizaci, ktera umoznuje zachovat
pfirodni barvu a viini

- Bez pecicek — vhodné jako kojenecka vyziva
a jako vyziva pro ty, ktefi maji ptfedepsanou
kaSovitou stravu

- Zadny odpad, Zadné ztraty, zadna prace

Malinové pyré PouZiti:
bez pecicek - jako presnidavka ve Skolkach, nemocnicich
4x1kg - jako desert s jogurtem, mlékem ¢i Slehackou
_ - ptiloha ke sladkym jidlim (jogurt. knedliky)
SloZeni: maliny, cukr
- napeceni /7

-V sortimentu téZ Jahodové pyre 4x1kg \v,.t',




Milkshake JUST — SENSATION
- Kocentrat k ochuceni mléka

s vitaminem C
6x1L

Ay S —

Slozeni: Voda, cukr, kyselina citronova,
ochucovadla a aroma

Davkovani: z 1L vyrobku ptipravite az
10L ochuceného ml¢ka. Mozno pouZzit
1 na ochuceni jogurtu apod.

Argumenty:
- Jednoduche¢ a rychlé davkovani a
michani
. - Hezky vzhled a dobra chut’
Novinka DRY Prakticky uzaviratelny obal P
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V sortimentu taktéz bananovy a jahodovy | g




Epices diu Monde
Couscous with Spices 4 | PR

Krabicka 250g, 2x125¢

Novinka fijen DRY 2011
Couscous ochuceny

svétovym Korenim

Slozeni:

- Semolinovy kuskus pfedvatreny (92%), koteni (1,8%), stl,
rostlinny olej, aroma, paprika, glukozovy sirup, kmin

Pouziti:

jako ptiloha k rybam a masiim

jako samostatny pokrm — mozno oblozit masem, syrem
nebo zeleninou, jako rizoto

mozno zchladit a podavat jako sttedozemni salat Taboulé

Argumenty:
- Novinka na trhu

- Jednoducha a rychla ptiprava — prelije se horkou vodou,
necha 5 minut odleZet, aby nabobtnal, poté mozno podavat

- Vysoka kvalita, hezky vzhled, mimoradna viné

- Obsahuje kvalitni suroviny, vysoké nutri¢ni hodnoty
- Zadny odpad, zadné ztraty

- Z jednoho baleni (4,5kg) piipravite 90 az 100 porci




