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Novinka listopad 2011

mrazené

Zeleninové prsty

obalované — predsmazené

1ks = cca 30g, 33ks e
Karton 6x1kg @ -

* Slozeni: hrasek, mrkev, kukufice s jemnymi bylinkami v kiupavém obalu

« Priprava:
Nejleépe dopéci v troubé €1 konvektomatu: 12 — 14 min. pt1 200°C
Zustane zachovana chut’ zeleniny, kiupavost a uspofi se za olej
Lze 1 smazit: 4 min. ve fritéze pii 180°C nebo 5-6 min. na panvi
Argumenty:

- Absolutni novinka na trhu, doplnéni a obmé&na sortimentu

- Kvalita pouZitych surovin, zadn¢ konzervanty a umélé latky

- Zelenina v ,,happy* podobé, kterou oceni déti, raciondlni vyZziva

- Uspora nakladt — rychla p¥iprava, bez tuku

- Cista vaha — zadny odpad, zadné ztraty (nespede se)




Priprava:
Novinka « Rozlozime na pecici plechy a nechame 15 minut
] povolit. Poté pecCeme pii teploté 190°C
Listo pad 2011 cca 22 minut do zlatohnéd¢ barvy
mrazene SloZeni:

» Tésto (70,0%): pSeni¢na mouka, margarin, voda,
cukr, drozdi, zlepSujici ptipravek, sul.

« Napli (25%): bolonska napln (voda, raj. protlak,
cukr, Skrob kukufi¢ny, rostl. olej, ocet, siil, suSena
paprika a cibule, suSen¢ oregano a bazalka, smés
kofeni), syr

» Dekorace: vejce.

Argumenty:
- Novinka, doplnéni a rozSifeni sortimentu
Pizza tasticka - Rychl4 a levna pfiprava, minimum prace
Plundrové tésto - Zadny odpad, zadné ztraty
pInéné pizza krémem - Dobra skladovatelnost (maly karton, 9 m. zaruka)
ccal30 ks/krt (1 ks = 40q) PouZiti:

- Jako presnidavka nebo svacinka
- Jako slany zédkusek nebo chut'ovka




Novinka DRY Sirup LIMACIT
listopad 2011 pomerandova p¥ichut’
obsah 0,7L
8 x0,7L

* Bez umélych sladidel
» 960kJ/230kCal/100g

* Davkovani: 1:7, z jednoho baleni
piipravite aZ 6 litri napoje

* Argumenty:

- Jednoduche¢ a rychle davkovani a michani

- Hezky vzhled a dobra chut’

- Prakticky uzaviratelny obal




