Novinka leden 2016
L_0sos — nugety z filetu v tésticku

predsmazené, bez kosti
cca 30g/ks, cca 165ks/krt
karton 5 kg

SloZeni: Fil¢ z norského lososa (salmo salar), pSeni¢na mouka, fepkovy olej, sul,
palmovy olej, mlé¢ny praSek, hotcice, kofeni
Priprava: (Pred pripravou nerozmrazujte)

« Panev: v rozehtfatém oleji 12 min., pfi piipraveé obrat'te. Fritéza: pii 160°C 6 min.
« Trouba/Konvektomat: pii 200°C, 16 minut.

Argumenty:

e Vysoka kvalita rybiho masa, kvalitni jemny obal

» Jednoduché, rychlé na piipravu, tispora ¢asu i energii
e Z&dné ztraty — vaha pied a po piipravé je identické

* Snadné davkovani pro rizn¢ kategorie stravnikii

«  Uspora oleje pii ptipravé v troub&/konvektomatu

» Pouziti: jako hlavni jidlo, do salati




Novinka leden 2016 DRY

SloZeni: neslazena, nefedénd, Stava vylisovana

Z peclivé vybraného Cerstvého ovoce, 1 litr mosStu
obsahuje cca 1,4 kg ovoce, 150 ml mostu = 1 jablko,
I1ze zaradit do spotiebniho kose

*bez chemickych konzervantl a sladidel, neobsahuje
zadne latky upravujici chut’

eoSetfen pouze pasterizaci — tim je zajiSténa
mikrobiologicka nezavadnost a soucasné si uchovava
obsah vitaminl a minerala

«Cesky vyrobek - jablka z jithoCeskych sadu vyrobce
ezaruka 5 mésicl, otevieny vydrzi 1 mésic

sopatien praktickym ventilem - most neodkapava a
velice dobfe se skladuje

*lze podavat pii pokojové teploté &i vychlazeny, JableCny most

V zim¢ jej ocenite teply se skorici 100% podil ovocné slozky
epfiznacny je sediment na dn¢, ktery je znakem Obsah: 5l

ptirodniho charakteru napoje - Jablko
*Ize libovolné redit - Jablko + ViSen




