Novinka duben 2017

Priprava:

Urceno k pfimé spotirebé po rozmrazeni
Rozmrazit pti pokojoveé teploté
nebo v lednici (po rozmraZeni mozno

skladovat v lednici az 14 dni.)

S— Argumenty: N W
Ovocné pyré - Vyrobeno z Cerstvého ovoce nejvyssi kvality_ /

zelené jablko

Bez konzervanti a zahuStovadel : .0.,.
Barva, chut’ 1 viiné Cerstvého ovoce \w
&

zmrazene - Zadny odpad, Zadné ztraty, Zadna prace \ \
4xlkg - Bez pecitek a zmolki B
v W . W r v ‘ ’ »/
- MoZno zatadit do spottebniho koSe \u”
SloZeni: Pouziti:

jablko (odrida Granny) 86,5%, -
cukrovy sirup (cukr, voda),

antioxidant, regulator kyselosti

| -

Ptfesniddvka s tvarohem Ci jogurtem

Do mlécného koktejlu

Ptiloha ke sladkym jidlim (sladké knedliky)
Poleva nebo napli na pecené a zapekane dezerty
Vhodné jako kojenecka vyziva a jako vyziva pro ty,
ktefi maji predepsanou kasovitou stravu

V sortimentu téZ pyré Jahodové, Malinové, Ananasové, Broskvové a Lesni smés
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Jatrova ryze
predvarena

Zzmrazena

4x1kg

SloZeni: Vepiova jatra (56%), strouhanka, pSeni¢na krupice, smés kofeni, vajecna melanz,
rostlinny olej - fepkovy, ¢esnek

Piiprava: (Pred piipravou nerozmrazujte)
» Zavafejte do vrouci vody nebo do vyvaru. Poté uved’te opét do varu a varte 5 minut.

Argumenty:

«  Cesky vyrobek od renomovaného éeského vyrobee

e Domaci rucni vyroba

* Jednoduché a rychlé na ptipravu, Gspora Casu 1 energii
e 74dné ztraty, zadny odpad
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Abeceda 120 s Sus?.

Italské semolinové téstoviny resonnlose

Sacek Skg Fo'ye Ve &}

Priprava: VloZime do vafici osolené vody (81/1kg).
Varime 5 minut nebo dle pozadované konzistence.
Ptelijeme studenou vodou a slijeme.

Argumenty: Vysoka kvalita, p¢kny vzhled, jednoducha
piiprava, nelepi se, oblibené u déti

Pouziti:

» Té&stovinove pokrmy — vafené nebo zapecene,

« téstovinove salaty se zeleninou,

* s kufecim nebo rybim masem

« jako vlozka do polevky

* jako priloha
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Pouziti:
- jako priloha
- vlozZka do polévky
- jako hlavni jidlo (typ rizoto)
-k pripravé pomazanek
- do salata

Jahly Pohanka loupana
Sagek Skg Sagek Skg

Bezlepkova surovina, ktera je vyrabéna Je velice prospésna lidskému organismu.
loupanim prosa. Pouzivaji se v fadé Je bohatym zdrojem vitaminu
tradi¢nich Ceskych pokrm (na sladko a mineralnich latek. Nejdulezité;si latkou,
I na slano). Maji vysokou vyzivovou kterou pohanka obsahuje, je rutin, ktery
hodnotu — obsahuji mineralni latky podporuje vsttebavani vitaminu C.
(draslik, hotcik, fosfor, méd’, Zelezo, Navic ptizniveé plisobi na cévy a cely cévni
zinek), vlakninu a vitaminy skupiny B systém viibec. Je bezlepkova.




