Novinka leden 2019

Okoun nilsky filety bez kize ' e
300-500g

bez Kosti, bez aditiv
Zadné glazovani!
karton 6kg

*SloZeni:
Filety z okouna nilského 100%
Robalo nilsky (Lates Niloticus)

*Priprava:

Peceni, dusSeni, smazeni

Argumenty:

*Vysoka kvalita rybiho masa bez kosti, bez ptidan¢ vody a aditiv

*Top vyrobek za mimotradné ptiznivou cenu

*Maso ma nartiZzov€lou barvu a delikatni chut a je bohaté na omega 3 mastné kyseliny
Z evropskych ryb se mu nejvice podoba maso candata
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Obalované rybi porce S0g
gastro

predsmazené, bez kosti
1ks=50g, 100ks/krt, karton 5 kg

SloZeni: : filety z aljasské tresky 72%, strouhanka, rostlinny olej (fepkovy, slunecnicovy),
bramborovy Skrob, sil, kypftici prasek, koteni

*Priprava: (Pfed pfipravou nerozmrazujte)

*Smazeni — v dostateCném mnozstvi oleje rozpaleného na minimalné 180°C
*Trouba/konvektomat — pii 200°C 15 az 20 minut do pozadovaného zezlatnuti

Argumenty:

*\yrobeno ve Francii - novinka na trhu

*Extra porce rybiho masa

*Vhodna gramaz, dobré davkovani

«Z4dné ztraty — vaha pted a po pfipravé je téméf identické .
«Jednoduché¢ a rychlé na pfipravu, uspora Casu 1 energii, uspora oleje pii pfipravé v troube
*Vyhodna cena (obal u nékterych kouskli mize byt mirné popraskany)
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Obalované hermelinové donuty 25¢

predsmazené
2kg=80ks/sacek, 1 karton=5x2kg

*SloZeni: : Hermelinovy mix 50 % (syr s bilou plisni na povrchu 81 %, voda, suSena
syrovatka, Skrob,), obalovaci smés (pSenicna mouka, voda, extrudovana pSenice, stil, olej
fepkovy a slune¢nicovy), pSeni¢ny Skrob a lepek, drozdi, dextroza, cukr, kurkuma, extrakt
kofeni, fepkovy olej

*Priprava: (Pied ptfipravou nerozmrazujte)

- Smazeni — fritéza 175°C, cca 2 minuty do zlatova

nebo panev 1 minutu z kazd¢ strany v rozpaleném oleji
- Trouba/konvektomat — 210°C cca 5 minut

«Argumenty: el
*Moderni ,,trendy* vyrobek renomovan¢ho vyrobce, bez konzervanti.

*Specialni ,,wheatlight* strouhanka, vyznacujici se snizenou nasakavosti oleje.

*Pii ptipravé v troub&/konvektomatu neni potieba dalsi ole;.

*Vhodna gramaz, dobré davkovani, Zadné ztraty — vaha pied a po pripravé je témet identicka
Jednoduché¢ a rychl¢ na ptipravu, ispora prace, €asu 1 energii
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