Novinka duben 2019

Losos porce z filetii bez kuze 120g

formované porce bez kosti, bez aditiv
minimalni glazovani do 2%
karton 10kg

SloZeni: rizovy losos gorbusa (Oncorhynchus gorbuscha)

Priprava:
*Pied piipravou nerozmrazujte
*Piipravujte pecenim, dusenim

*Mozno téZ obalit a smazit dle zvolené¢ho receptu

Argumenty:

*Vysoka kvalita rybiho masa bez kosti a aditiv
«Jednoducha ptiprava, aspora prace

«Z4dny odpad, minimu ochranné glazury, minimalni ztraty




Novinka duben 2019

Reznicka sekana

Jemna sekana balena v hlinikové misce

1ks cca 2kq, 2ks/krt

SloZeni: vepioveé maso 60%, pitna voda, veprové sadlo, bramborovy Skrob, kofeni

Priprava:

- Trouba 180°C. Sekanou v pecici misce vlozte do trouby a pecte zakryté cca 1,5
hod. Nasledné odkryjte a dopecte cca 0,5 hod. dozlatova

- Zmrazené — Konvektomat 175°C. Pecte odkryté cca 2,5 hodiny.

- Nechejte samovolné rozmrazit. Konvektomat 160°C. Pecte cca 1,5 hodiny.

Dle potieby podlijte trochou vody a prelévejte vypekem

Argumenty:

*Vysoka kvalita surovin a zpracovani
*Renomovany Cesky vyrobce
«Uspora prace, zadny odpad




