Novinka listopad 2019

Platyz Sipozuby

filety bez kuze Exclusive

Bez kosti, bez pridané vody, bez aditiv
1ks=200-400g, karton 5kg

SloZeni: filety z platyze Sipozubého (arrowtooth flounder - Atheresthes stomas)
Priprava:

*Peceni nebo duseni na panvi, v troubé ¢i konvektomatu
*Vhodné k obalovani a smazeni

*Argumenty:

*Velmi kvalitni filety z motské ryby

*Minimalni ztraty diky nulovému glazovini bez pouziti aditiv
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Parizska karotka mala
1 sa¢ek=2,5kg, 4ks/karton

SloZeni: pafizska mrkev — specialni odriida malych kulatych
mrkvic¢ek — praimér 14-18mm

Priprava: vaiime nebo dusime, mozno pifipravovat na
panvi, v konvektomatu

Argumenty:

*Od renomovaného belgického vyrobce
*Nejvyssi kvalita surovin

«Z4dné ztraty, zadny odpad

Carottes parisiennes petites

Small Parisian carrots ¢
Pariser Karotten klein \
Parijse w onelen I(Ie/n

Pouziti:
«Jako ptiloha nebo obloha k masiim a rybam
*MozZno gratinovat a zapekat

*S ryzi, quinoou, kuskusem nebo bulgurem jako racionalni
zeleninovy pokrm
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Orechovnik
Sypka smés
1 sacek=5kg

SloZeni: pSeni¢nd mouka, cukr, liskoofisSkova drt’ (7,5%), suSena
vajetna melanz, soéjova drt’, ryZova mouka, pSeni¢na trhanka, kypftici
latky, stil, aroma

Priprava: obsah saCku smichame s 1250g oleje a 2,75L vody, 5 minut
Slehame a poté peCeme 35 minut na vymasténém plechu pii 160°C

Argumenty:

*Od renomovaného ceského vyrobce
*Nejvyssi kvalita surovin

«Z4dné ztraty, zadny odpad
«Jednoduché a rychlé na ptipravu
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Pouziti: q/da[ca

SNADNO A CHUTNE

*Na pftipravu dezertl — fezil nebo kolaci s ovocem nebo toppingem S ™




