Novinka listopad 2021

Losos norsky

irezy z filetii bez kiize Exclusive
bez aditiv, bez kosti, s ochrannym glazovanim

1ks=150-200g
karton 5kg

(Cista vaha rybiho masa 4,5kg)

SloZeni: Losos obecny norsky (Salmo Salar)

Priprava: (Pred pfipravou rozmrazte)

*Peceni, duseni, grilovani, smazeni v trojobalu nebo tésticku

Argumenty:

*Velmi kvalitni rybi maso z Norska
*Nejvyssi kvalita rybiho masa
*Bez klize, bez aditiv, bez kosti
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Zeleninova smés

Brokolicova
1 sacek=2,5kg, 4ks/karton

SloZeni: 100% zelenina — Kvétak, mrkev kolecka, brokolice

Priprava: vafime nebo dusime do poZadované konzistence,
moZno pripravovat na panvi, v konvektomatu ¢1 zapékat

Argumenty:

*Od renomovaného belgického vyrobce

*NejvySssi kvalita surovin

«Jednoduché a rychlé na ptipravu, tspora €asu 1 energii,
«Z4dné ztraty, zadny odpad

Pouziti:

*Pfiloha nebo obloha k mastim a rybam

*Racionalni zeleninovy pokrm

*MoZno podavat smichané s masem a/nebo s ryzi, kuskusem
nebo téstovinami
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Tvarohové knedliky _Knedlily
< . . s Cokoladovou
s cokoladovou naplni ndplnoe.

1 kus = 40g, sacek=0,6kg, 8ks/karton

SloZeni: voda, bramborove tésto, pSeni¢na mouka, tvaroh
12,5%, ¢okoladova napli 12,5%, suSena syrovatka, kakaovy
prasek, kakaova hmota, suSené ml¢ko, emulgator,
zahust'ovadlo tvarohu, rostlinny margarin, sul

Priprava: Zmrazené knedliky vlozte do vafici vody. Varte cca
5 - 8 min. od bodu varu. Knedliky jsou uvarené, kdyz
vyplavou na povrch

Argumenty:

*Domaci vzhled i chut’ od renomovaného ¢eského vyrobce
«Jednoduché a rychlé na ptipravu, tspora €asu i energii,
«Z4adné ztraty, zadny odpad




