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Hejk filety Exclusive
filety bez kiize 120-17/0g

bez kosti, bez pridané vody, bez aditiv
karton 5kg

SloZeni: Hejk — moiska Stika (Merluccius capensis) filety bez kiize

Priprava:
*Pied piipravou rozmrazte a pfipravujte jako Cerstvou rybu

*Pfipravujte na grilu, na panvi ¢i v troubé/konvektomatu

Argumenty:

*Nejvyssi kvalita rybiho masa bez kosti, vody a aditiv
«Zamrazeno na mofti — singlefrozen

«Zamrazeno jednotlivé — IQF

*Prakticke baleni Skg -
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PATIFU

pastika z tofu
1ks = 100g, 20ks/karton

Delikates

SloZeni: voda, tofu (sdja, nigari), brambory, rostlinny olej, drozdi, drozd'ovy extrakt,
cibule (Delikates)/bylinky (S bylinkami)/dyné€ a smazena cibulka (Hokkaido), sul,
kofeni, zahustovadla

Argumenty:

erostlinna pastika z tofu od ¢eského vyrobce

*bez konzervantu a glutamatu

*vhodna pro vegetariany a vegany, pro diabetiky

*vhodna (kromé hokkaido) pro celiaky a do bezlepkové diety
Pouziti:

*Snidang, presnidavka nebo svacinka, studena vecere




Novinka DRY zari 2023

Babovka

sypka smés na vyrobu babovky
1 sa¢ek=5kg

SloZeni: pSeni¢na mouka, cukr, kukutiény Skrob, vanilinovy cukr, suSené mléko
odstfedéne, kypfici latky, emulgator, kurkumin

Priprava: na 1kg smési 3vejce, 0,3L oleje, 0,2-0,3L vody(mléka)

Sypkou smés smichame s vejci, olejem a vlaznou vodu (mlékem) a Slehame 3-4 minuty
pi1 nejvysSich otackach. Tésto pak vlijeme na olejem (tukem) vymazany a hrubou moukou
vysypany plech nebo do formy. PeCeme v troubé 30-40 minut pii teploté 140-160 °C
(konvektomat: pti 130°C 30-40 minut)

Pouziti:
*do ruznych forem (dortova, babovkova), —
*S kakaem (mramorovy moucnik), s ovocem (bublanina) (I}W

supeceny moucnik miizeme promazat marmeladou nebo krémem
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Pernik - Mikulassky
1ks=60g, 70ks/krt

SloZeni: ovocna napli 30 %, pS$eniéna mouka, cukrarska %
poleva tmava 17 %, cukr, gluk6zovy sirup, vejce, med,
ovocna slozka, kypfici latky, pernikové koteni, kakaovy
prasek se snizenym obsahem tuku.

Argumenty:

* Sezonni Mikulasska cukrovinka

» Tradi¢ni ¢esky vyrobce z Pardubicka
» Praktické individualni baleni

» Uchovani v suchém skladu

Pouziti:

» Pfesnidavka ¢i svacinka

* Dezert

* Do Mikulasského balicku




