Novinka brezen 2024

Aljasska treska
hrbetni filety (loins)

bez kosti, bez aditiv
ochranné glazovani do 10%

kalibr 90-130g, karton 5 kg (cca 36ks)

*SloZeni: filety z tresky pestré — aljaSske
(Theragra chalcogramma)

Priprava:
*Pied tepelnou upravou rozmrazit a nechat okapat

*Pot¢ piipravujte jako Cerstve rybi maso

*Peceni, duseni, smazeni

Argumenty:

*Vysoka kvalita rybiho masa z nejlepsi ¢asti filetu
*Vzhledem 1 chuti TOP vyrobek

*Dobra gramaz pro rizné skupiny stravniki




Novinka brezen 2024

Rybi porce v tésticku 120g

Predsmazené, nemleté, bez kosti
karton 6 kg, 50ks/krt

*SloZeni: Filety z aljaSské tresky, pSeni¢na mouka, voda, fepkovy olej, bramborovy
skrob, kuchynska sil, drozdi, kyprici prostfedek, dextroza, koreni.

Priprava: (pred pfipravou rozmrazit)
*Smazeni: cca 8 minut

*Fritéza: 175°C, cca 6 minut
*Trouba: 220°C, cca 20 minut

Argumenty:
*Renomovany némecky vyrobce

*Vysoka kvalita rybiho masa s oznacenim MSC '
*Bez kosti, beze ztrat, bez odpadu Pi CkenpaCk
«Uspora prace, energii a oleje pfi piipravé v troubd Seafoods
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Ovocny kolac
1.150g, primér 28cm
12 porci /1 porce=96g

4ks/krt

*SloZeni: Zaklad z lineckého tésta pokryty smetanovym pudinkem (31%) a malinovou
smési (9%), pokryty boriivkami a ¢ervenym rybizem a cukraiskou polevou

Priprava: nechte rozmrazit pti pokojové teploté - 3 hodiny na cely kolac

*Po rozmrazeni uchovejte v lednici (48 hodin) nebo pii pokojové teploté (24 hodin)

Argumenty:
*Renomovany némecky vyrobce
. Vv . v, r . C’:_)
*NejvySssi kvalita pouzitych surovin =
Erlenbacher

*Domaci kvalita
*Uspora prace, energii
*Uspora Casu a flexibilita v zdsobach
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Sirup LIMACIT
broskvova prichut’

obsah 0,7L, 8ks/krt

Argumenty:

Cesky vyrobek

Bez umélych sladidel

960kJ/230kCal/100g

Davkovani: 1:7, z jednoho baleni pfipravite az 6 litrii napoje
Jednoduche¢ a rychl¢ davkovani a michani

Prakticky uzaviratelny obal

V sortimentu téz: Exotic, Malina, Kiwi, Pomeran¢, Lesni sm¢és
+ Citron a Jahoda — v baleni 3L
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Velikonoc¢ni zajiCek - pernik
1ks=60g, 70ks/krt

SloZeni: ovocna naplii 30 %, pSeni¢na mouka, cukrarska
poleva tmava 17 %, cukr, gluk6zovy sirup, vejce, med,
ovocna slozka, kypfici latky, pernikové koteni, kakaovy
prasek se snizenym obsahem tuku.

Argumenty:

» Sezonni velikono¢ni cukrovinka

» Tradi¢ni ¢esky vyrobce z Pardubicka
» Praktické individualni baleni

* Uchovani v suchém skladu

Pouziti:

« Presnidavka ¢i svaCinka

e Dezert

Do velikono¢niho balic¢ku




