Novinka brezen 2026

Obalované krupavé rybi
MSC filety z HOKI 70-90q

predsmazené, bez kosti
karton 5kg

SloZeni: filety z HOKI % (Macruronus novaezelandiae), Obal: pSeni¢na mouka, voda,
fepkovy olej, semolina, bramborovy Skrob, stl, drozdi, kofeni

Priprava: pred pfipravou nerozmrazujte

*Panev: v rozehiatém oleji cca 10 minut dokiupava. V pribéhu obrat’te

Fritéza: Fritujte v rozehratém oleji (180 °C) po dobu 6-7 minut.
*Trouba/konvektomat: na 220 °C na pecicim papiru 16-20 minut. V priibéhu obrat'te

Argumenty:

*Renomovany evropsky vyrobce
*NejvySssi kvalita rybiho masa bez kosti
«Kvalitni obal, pfedsmaZzené

«Z4dné ztraty, zadny odpad

*Minimum prace 1 vedlejSich nakladi
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Aljasska treska filety MSC
80-110g

bez kosti, bez aditiv, bez pridané vody
karton 10kg

SloZeni: filety z tresky pestré - aljasské (Theragra chalcogramma)
Priprava:

*Pied ptipravou rozmrazte

*Pfipravujte na panvi, v troubé/konvektomatu

*Vhodné téz na obalovani a smazeni

Argumenty:

*Nejvyssi kvalita rybiho masa bez kosti a aditiv
*Krasné bil¢ maso jemné¢ chuti

*Dobra gramaz a davkovani
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Mac'n Cheese trojhranky

1ks=26¢g (cca 39ks/sacek)
sacek 1kg, 6 sacku/krt

SloZeni: tdstoviny (24 %), voda, SYR Gouda (17 %), mouka (PSENICNA, kukufi¢na),
rostlinné oleje (fepkovy, slune¢nicovy), kukufice, smetanovy SYR (2,5 %), $kroby, siil,
drozdi, glukézovy sirup, bylinky a kofeni, cibule, desnek, extrakt z JECNEHO sladu,
VEJCE v prasku, ptirodni aroma

Priprava: (pred pifipravou nerozmrazovat)

*Fritéza: 3,5 minuty pii 175°C

*Konvektomat: 6 minut pii 220°C

Argumenty:

*Makarony se syrem - Obalované kousky smési syru a téstovin
*Kiupaveé zvenku, mékke uvnitt, atraktivni tvar trojuhelniku
*Vydrzi dlouho tepl€, vhodné pro rozvoz 1 vydej s sebou,

«Z4dny odpad, zadné ztraty, minimalni pracnost , dobra gramiz >
Jako hlavni jidlo, jako svacinka, na salaty, vhodn¢ pro vegetariany 74 VII(Q




Novinka brezen 2026

régal
l @(ggg&sfe

Salotka ¢ (75

nadrobno nakrajena, hluboce zmrazena
1sacek=250g, 10 sacku/krt

sste surgelse

Echalote

%
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Dé¢ja

Slozeni: Salotka 100%

v Véritable échalote
/1002 naturel Schalottenlok

v Prét a cuisiner 250g€ 8,807

Pouziti:

*idealni do omacek, zalivek, k peCenému masu, rybam nebo do salati
*jiz nadrobno nakrdjena, sypka, k okamzitému pouziti
*jemn¢jsi, sladSi a aromati¢té)si nez bézna cibule
Argumenty:
*nejvyssi kvalita od renomovaneho francouzského vyrobce
*jemnad, nasladla cibulova zelenina, ktera je cenéna ve vyssi gastronomii
sjednoduché pouziti a davkovani, zadny odpad, Zadn€ ztraty, minimalni pracnost

*vysoké mnozstvi vitamina A, B6, E, drasliku a latek s antibakterialnimi Gc¢inky
snizuje krevni tlak a hladinu cholesterolu
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Hrstka — smés luSténin
Sacek 5kg

SloZeni: ¢ocka velkozrnna, hrach Zluty loupany puleny, fazole
mala bila, fazole barevna, fazole barevna adzuki, Cocka Cervena
drobnozrnna ptilena, fazole barevna mungo

Priprava:
*Smés preberte, proplachnéte a namocte pies noc. V Cisté vode

piived’te k varu a vaite pozvolna 40 - 45 minut do mékka. Pied
koncem vareni osolte dle chuti. Piebytecnou vodu slijte

Argumenty:

«Cesky vyrobek z kvalitnich svétovych lu§ténin

*Vytecné do polévek, jako, ptiloha 1 jako racionalni pokrm
*Skladovani v suchém skladu

«Z4dny odpad, velka vytéZznost
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Mini Brownie

s kousky Cokolady
1 sacek=200g (8ks po 25g)
12 sacku/krt

SloZeni: cukr, rostlinné oleje, vejce, pSenicna mouka, kousky
cokolady, glukézovy sirup, kakaovy prasek, zvlh¢ujici latky,
voda, modifikovany Skrob, pSeni¢ny Skrob, dextroza, jedla
sul, kypfici latky, vanilkové aroma

Argumenty:
*Chutny oblibeny dezert nebo svacinka pro vSechny generace
Individualné baleno, moznost pohodIn¢ distribuce
*Rychle a jednoduse k dispozici

*Skladovani v suchém skladu
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Ole] ve spreji o
i"egkovy' , % '
1 ks=250ml, krt 12ks "
SloZeni: jedly jednodruhovy rostlinny olej fepkovy - 100% A
e
Argumenty: e
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*Renomovany Cesky vyrobce
*Perfektni na kazdodenni vateni diky neutralni chuti, vysokeé
tepelné stabilité a ptiznivému sloZeni mastnych kyselin
«Jednoduche pouziti - 3 davkovaci rezimy (kapka/proud/sprej)
*MoZno pouzit v horkovzdus$né fritéze €1 konvektomatu
*Omastite perfektné panve, formy nebo plotynky

Zasttiknete zeleninu, maso ¢i tésto k zapeceni

*Pouziti minima oleje - odlehceni pfipravovanych pokrmi
*Skladovani v suchém skladu




